MENU MATERNELLE 2026 pu4/5Aus8i5

POTAGE / ENTREE

PLAT DU JOUR

VG DU JOUR

FROIDE

LUNDI

Potage de cerfeuil

Mignonette de porc

Jus de viande au
romarin

Chou-fleur poélé

Boulgour

Loempia de légumes

Menu Chaud
MARDI

Potage a l'oighon

Pain de viande
(Porc/bpeuf)

Jus de viande

Haricots verts et oighons

Grenailles au four

Boulettes végetariennes
roties

MERCREDI

Salade de lentilles et de
courgettes

Potage de poireaux

®

Conchiglie Fish stick

Sauce fromage aux fines [ Sauce tartare

herbes, poulet et

courgettes
Julienne de légumes
Riz blanc
Sauce fromage aux Riz sauté a l'omelette
courgettes



DESSERT

SCO_Produits laitier SCO_Fruit du jour
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Viande, Volaille Bovins Suidés Poissons Lactose Sulfites Gluten Céleri Moutarde Soja
abat:
grais:

gélatine, etc

Av=Avoine Bl=Blé Or=Orge
Nos plats sont préparés dans un environnement ou une contamination croisée est possible.
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MENU MATERNELLE 2026 DU11/5AU12/5 MenuChaud
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Légende
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Viande, Volaille Bovins Lactose Gluten Céleri Soja
abats,
graisse,
gélatine, etc

Av=Avoine Bl=Blé Or=Orge
Nos plats sont préparés dans un environnement ou une contamination croisée est possible.



MENU MATERNELLE 2026 pu 18/5 AU 22/5

PLAT DU JOUR POTAGE / ENTREE

VG DU JOUR

FROIDE

LUNDI

Potage au céleri vert

Cordon bleu de dinde

Sauce brune

Carottes glacées au
thym

Purée de pommes de
terre

Schnitzel végétarien

Menu Chaud
MARDI

Soupe brunoise

Emincé de porc

Wok de légumes

Sauce curry-coco

Riz blanc

Boulettes végeétariennes
réties

MERCREDI

Potage aux épinards

Penne Alla bolognese
(boeuf)

Penne

bolognaise végétarien

SCO_Salade de lentilles
au potiron (saladbar)

Burger de poisson

Sauce poisson aux
herbes

Haricots beurre étuvés

Pommes de terre
persillées

Pavé au fromage et
chou-fleur



MIDI DESSERT

SCO_Fruit du jour SCO_Produits laitier
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gélatine, etc

Av=Avoine Bl=Blé Or=Orge
Nos plats sont préparés dans un environnement ou une contamination croisée est possible.
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MENU MATERNELLE 2026 DU26/5AU29/5 MenuChaud

MARDI MERCREDI JEUDI
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Nid d'oiseau Sauce carbonara Fish stick
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o

épinards

Grenailles rissolées

Galette de falafel Carboveggie Filet de quorn pané
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Nos plats sont préparés dans un environnement ou une contamination croisée est possible.
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